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④コストメリット

②素材のうま味を活かす①あつあつのおいしさ

③安全な衛⽣管理

とは？？

ディッシュクック

コンパクトなIHヒーターと専⽤の⾷
器・トレイを使って、⼀⼈分ずつ器の
中で調理を⾏う、画期的な仕組みです。
⾷事の準備は下処理された素材と調味
料をレシピ通り配合し、⾷器に盛り付
けるだけ。
３つの料理を同時に最適な状態に⾃動
調理します。

⑤栄養コントロール ⑥良好な労働環境

おいしさの原点、
それは「できたてあつあつ」
温め直しとは異なる⾷感と味わい、
⾹り。⾷べ飽きることのない⾷体
験が楽しめます。

盛り付けてから加熱調理
するため、⼈的な⼆次汚染
のリスクを⼤幅に低減する
ことができます。

⾷材、量、調味などを個別に調整
することができるため、多様な⾷
種・⾷形態に対応することができ
ます。

器ごとに加熱するため、栄養
⼠が作成した献⽴の調味料だ
けで⼗分においしいと感じる
料理になります。

・廃棄ロスの低減・正確な計
量による⾷材コストの低減

・早朝勤務不要・総労働時間
の短縮による⼈件費の削減

・エネルギー効率アップによ
るランニングコストの削減

・誰でも簡単マニュアル化
・早朝出勤が殆ど不要
・⼈員配置の効率化
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担当 竹内、岡、吉田

ｄishcook紹介動画を
YouTubeにて公開中！

https://www.youtube.com/watch?v=p_r6auzcsC4&t=2s

